
 

 

 

 

 

Légende 

 Sans gluten    Végétarien 

 

Origine de la viande 

Suisse (sauf contre-indication) 
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CARTE DES METS 

 

 

 

 



 

 

Salade de langoustines à la vinaigrette tiède et son bricelet CHF 48.00 

Salade de chèvre frais de Glion à l’huile de noix  CHF 28.00 

Ceviche de sériole aux pickles  CHF 42.00 

Tarte fine au homard et haricots, caramel de tomates CHF 48.00 

Parfait de foie de canard au naturel, chutney cerises et sa brioche  CHF 42.00 

Déclinaison de tomate et mozzarella au pistou   CHF 28.00 

Terrine de campagne à la gelée de Porto  CHF 36.00 

Eventail de melon de Cavaillon   CHF 14.00 

Eventail de melon de Cavaillon avec jambon de Parme  CHF 26.00 

 

 

Gaspacho andalou    CHF 22.00      Crème tomate    CHF 22.00 

Gaspacho andalou au homard  CHF 32.00 Bisque de homard    CHF 32.00 

Potage cultivateur   CHF 18.00 

 

Feuilleté aux champignons des bois                              CHF 42.00 

Lasagne de légumes au coulis de tomate et basilic       CHF 42.00 

Risotto aux brocolis et champignons   CHF42.00 

 

Sole de l’atlantique meunière ou grillée  CHF 68.00 

Filets de rougets grillés à la niçoise  CHF 54.00 

Risotto de homard, sauce corail  CHF 64.00 

Omble chevalier poché, sauce citron  CHF 48.00 

Pavé de saumon grillé, sauce hollandaise, pommes vapeur  CHF 52.00 

Côte de porc de chez « Valentin Chappuis », sauce dijonnaise,  CHF 64.00 
sucrine et pommes Anna   

Emincé de veau zurichoise, rösti bernois, haricots verts  CHF 54.00 

Foie de veau à l’anglaise, pomme mousseline, tomate provençale  CHF 48.00 

Rognons de veau à la ciboulette, riz mi-sauvage, haricots verts  CHF 48.00 

Coquelet rôti aux herbes et son jus, pomme mousseline,  CHF 56.00 
tomate provençale  

Tournedos de Bœuf, façon Rossini, sauce périgourdine  CHF 64.00 

Sauté de pointes de filet de bœuf au curry de Madras, CHF 54.00 
pois gourmands, ananas, riz basmati  

 

 

Le Châteaubriand (min. 2 pers.)  CHF 68.00/p. 

Le Cœur de Filet (min. 2 pers.)  CHF 68.00/p. 

Nos pièces de bœuf vous sont proposées en deux services, servies avec des 
pommes Darphin ainsi qu’une cassolette de légumes de saison. 

Sauce à choix : (béarnaise, périgourdine, choron) 

Le Carré d’agneau de Sisteron rôti aux herbes et son jus,  CHF 76.00/p. 
pomme Darphin et fine ratatouille niçoise (min. 2 pers.)  

 

 

Le Soufflé au Limoncello, crème anglaise, citron confit  CHF 36.00 

La Fraise : confit de fraise basilic, crumble au romarin,  CHF 26.00 
crémeux piquillos  

L’Abricot : abricot rôti au miel et thym, glace au lait d’amande  CHF 26.00 

Le chocolat : crémeux chocolat café, financier cacao fleur de sel CHF 32.00 

Palette de glaces et sorbets de saison  CHF 24.00 


