
 

 

 

 

 

Légende 

 Sans gluten    Végétarien 

 

Origine de la viande 

Suisse (sauf contre-indication) 
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CARTE DES METS 

 

 

 

 



 

 

Six huitres Marennes d’Oléron n°2 CHF 36.- 
Servies avec du plain noir beurré et vinaigre à l’échalote   

Terrine de foie gras de canard, chutney de saison  CHF 42.- 

Salade de langoustines, vinaigrette de tomates acidulées CHF 48.- 

Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes  CHF 38.- 

Ravioles de homard à l’armoricaine CHF 38.- 

Tarte fine, compote d’oignons et magret de canard fumé CHF 34.-  

Œuf poché, déclinaison de betteraves  CHF 28.- 

Salade d’endives à la vinaigrette de noix et bleu de Grangeneuve  CHF 26.- 

Saumon fumé et sa mousseline de raifort  CHF 34.- 

 

 

Bisque de homard CHF 32.- 

Crème de tomate  CHF 22.- 

Crème de bolets  CHF 22.- 

Potage de légumes  CHF 22.- 

 

Vol-au-vent de champignons des bois à la livèche  CHF 42.- 

Lasagnes de légumes  CHF 42.- 

Polenta, aumônière de côte de bettes, sauce agrumes  CHF 46.- 

 

Sole de l’Atlantique meunière ou grillées CHF 68.- 

Saint-Jacques à la plancha, tatin d’endives sauce à l’orange   CHF 56.- 

Filet de Saint-Pierre,  CHF 56.- 
mousseline de choux fleurs et son jus perlé à la truffe  

Côte de porc de chez Valentin Chappuis, jus corsé à la sauge, CHF 58.- 
Spätzli et légumes de saison   

Foie de veau à l’anglaise , pomme Macaire, tomate provençale CHF 48.- 

Emincé de veau à la zurichoise, rösti, haricots verts CHF 54.- 

Cailles des Dombes, mousseline de châtaignes et airelles CHF 54.- 

Tournedos de bœuf Rossini, pomme Berny, sauce périgourdine CHF 66.- 

Sauté de pointe de bœuf au curry , riz Basmati CHF 52.- 

Nos viandes sont servies avec des légumes de saison  

 

 

 

Le Châteaubriand (min. 2 pers.) CHF 64.-/ per 

Le Cœur de Filet (min. 2 pers.) CHF 64.-/per 

Nos pièces de bœuf vous sont proposées en deux services, servies avec des 
pommes Darphin ainsi que des légumes de saison 

Sauce à choix : béarnaise ou périgourdine 

Le Carré d’agneau de Sisteron rôti aux herbes et son jus,  CHF 76.-/per 
pomme Darphin et fine ratatouille Niçoise (min. 2 pers.)  

 

 
 

 

Sélection de fromages du Victoria CHF 18.- 

 

 

 

 

La mandarine : 

Mousse mandarine, confit de kalamansi, quatre épices CHF 26.- 

Le chocolat liégeois : 

Mousse Carupano 70%, émulsion cappuccino CHF 28.- 

Le Mont Blanc :  

Crème de marrons, confit de cassis, meringue Suisse   CHF 26.- 

Le soufflé au Grand-Marnier :   

Marmelade d’orange et safran CHF 32.- 

Palette de glace et sorbet de saison  CHF 26.- 


