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Hors d’(Euvre

Terrine de chevreuil maison, confit d'oignons, herbettes et pickles CHF 34.00

Demi-homard aux artichauts, crémeux aux herbes CHF 54.00
Effeuillé de filet de cerf séché maison, mesclun et petits fruits CHF 28.00
Caille de la Dombes poélée aux raisins CHF 38.00
Langoustines grillées, vinaigrette de tomate acidulée et son mesclun CHF 48.00
Salade automnale, vinaigrette de noisettes @ CHF 26.00
Vol-au-vent de champignons des bois et chataignes a la liveche @ CHF 34.00
(Euf poché, mousseline de panais au café et mouillettes @ CHF 28.00
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Potages

Veloute de bolets aux noisettes torrefiees @ CHF 24.00
Creme de potimarron et CroOtom@ CHF 24.00
Creme de tomate CHF 22.00
Bisque de homard CHF 32.00
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Plats végétariens

Ravioles aux champignons et son bouillon forestier CHF 42.00
Risotto aux saveurs automma\es CHFEF 42.00
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Poissons —— —
Sole de I'Atlantique meuniere ou grillee CHF 68.00
Loup de mer a la plancha, beurre au caviar rouge, CHF 68.00
parigoule d'artichaut et pommes nature
Truite de Chamby poélée aux amandes et brocol CHF 48.00
Risotto de homard et petits léegumes CHF 56.00
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Sélection du chasseur

Médaillon de chevreuil, sauce poivrade et CHF 64.00
ses accompagnements traditionnels

Lievre a la royale, polenta a I'ancienne et choux de Bruxelles sautés CHF 54.00

Tournedos de bceuf poélé, sauce béarnaise, pommes rissolées et CHF 64.00
pressée de \égumes

Supréme de faisan facon Rossini, CHF 58.00
mijoté de choux et noisettes de pommes Dauphine

Eminceé de veau zurichoise, rosti bernois, haricots verts CHF 54.00
Sauté de pointes de bceuf aux cing poivres, taglierini et CHF 48.00

carottes confites

Rognons de veau a la ciboulette, riz mi-sauvage, haricots verts CHF 48.00
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Nos découpes sur Guéridon

Selle de chevreuil Baden-Baden, sauce grand veneur et CHF 74.00/p.
ses garnitures de saison

Le Chateaubriand (min. 2 pers.) CHF 64.00/p.
Le Ccoeur de Filet (min. 2 pers,) CHF 64.00/p.

Nos pieces de bceuf vous sont proposees en deux services, servies avec des
pommes Darphin ainsi qu'une cassolette de légumes de saison.

Sauce a choix : béarnaise ou périgourdine

Le Carré d'agneau de Sisteron roti aux herbes et son jus, CHF 76.00/p.
pomme Darphin et fine ratatouille nicoise (min. 2 pers.)
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Desserts

Soufflé a la creme de cassis, poélés de cassis a I'huile d'olive vanillée CHF 32.00
et glace vamHe

Blanc manger carameélisé, gel yuzu et sorbet citron vert CHF 26.00
Pomme gala confite au vin blanc de Lavaux, céleri branche CHF 26.00
Le Chocolat : Ganache chocolat 64% créemeux, chocolat lait 40% CHF 28.00

infusé a la badiane, sablé noisette

Palette de glaces et sorbets de saison CHF 26.00



