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Hors d’(Euvre

Terrine de foie gras de canard, chutney de saison, brioche maison

Vol-au-vent de champignons des bois et chataignes a la liveche @

Langoustines grillées, vinaigrette de tomate acidulée, mesclun
Ravioles ouvertes de canard confit, champignons, potimarron

Pate en crolte de saison, confiture d'oignons rouges

Salade automnale, viande de cerf séechée par nos soins

(Euf parfait, cote de bettes, créemeux chataigne @
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Potages :

Velouté de bolets aux noisettes torréfiées

Creme de potimarron, crodtons, huile de Courge®

Creme de tomate

Bisque de homard

Potage aux léegumes
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Plats végétariens

Ravioles ricotta et épinards, sauce cresson ®

Tagliatelles sautées aux champignons, creme de cognac
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Poissons

Sole de I'Atlantique a la grenobloise, legumes, pomme nature
Paveé de turbot poélé, jus de coquillages, risotto de céleri
Tagliatelles de homard, sauce homardine

Filet domble chevalier, sauce au cresson, julienne de léegumes
pomme nature

CHF 38.00
CHF 26.00

CHF 48.00
CHF 42.00
CHF 38.00

CHF 26.00
CHF 28.00

CHF 24.00
CHF 24.00

CHF 22.00
CHF 32.00
CHF 24.00

CHF 38.00
CHF 42.00

CHF 68.00
CHF 56.00
CHF 58.00
CHF 48.00
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Sélection du chasseur

Médaillons de chevreuil,
sauce grand veneur ses accompagnements traditionnels

Lievre a la royale, polenta a I'ancienne et choux de Bruxelles

Tournedos de boeuf, sauce béarnaise,
pommes de terre croustillantes, légumes de saison

Cotes de cerf, sauce au porto, chou rouge, spatzli maison

Supréme de canard colvert, sauce aux cing baies,
chou pommeé, carottes glacées a l'orange

Sauté de pointes de bceuf au curry madras, riz basmati,
légumes de saison

Rognons de veau a I'échalote, rostis et haricots verts
Emincé de veau & la zurichoise, rostis et haricots verts
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Nos découpes sur Guéridon

Selle de chevreuil Baden-Baden, sauce grand veneur
accompagnements traditionnels

Le Chateaubriand de boeuf (min. 2 pers))
Le cceur de filet de boeuf (min. 2 pers))

CHF 64.00
CHFEF 54.00

CHF 64.00
CHF 62.00
CHFEF 58.00

CHF 48.00

CHF 48.00
CHF 54.00

CHF 74.00/p.

CHF 64.00/p.
CHF 64.00/p.

Nos pieces de boeuf vous sont proposeées en deux services, servies avec des

pommes Darphin ainsi gu'une cassolette de [égumes de saison.

Sauce au choix: béamaise ou périgourdine

Le Carré d'agneau de Sisteron roti aux herbes et son jus, CHF 76.00/p.
pommes Darphin et fine ratatouille nicoise (min. 2 pers))
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= Desserts
Le soufflé :
soufflé au coing, sorbet bergamote CHF 32.00
La pormme :
Pormme Cranny Smith en trois textures, gingembre, oseille CHF 28.00
La figue :
Figue rotie au miel et aux quatre épices, reduction de vin rouge CHF 28.00
Le chocolat:
Profiteroles au chocolat fumeé, glace noisette grillée CHF 28.00
symphonie de glaces et sorbets CHF 26.00



