
 

 

 

 

 

Légende 

 Sans gluten    Végétarien 

 

Origine de la viande 

Suisse (sauf contre-indication) 
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CARTE DES METS 

 

 

 

 



 

 

Terrine de foie gras de canard, rhubarbe, brioche maison  CHF 42.00 

Médaillons de homard du Maine, crémeux aux herbes, artichauts                CHF 48.00 

Asperges blanches, vinaigrette ou hollandaise   CHF 36.00 
+ jambon (supplément de CHF 6.00) 

Langoustines snackées, mousseline de petits pois, jus de crustacés  CHF 48.00 

Carpaccio de sériole, croquant de légumes, parfumé au sureau  CHF 42.00 

Salade d’asperges blanches et vertes, vinaigrette de tomate   CHF 34.00 

Vol-au-vent de champignons des bois à la livèche  CHF 38.00 

Œuf poché, flan de petits pois  CHF 32.00 

 

Crème Argenteuil           CHF 24.00      Crème tomate    CHF 22.00 

Potage de légumes    CHF 22.00               Bisque de homard     CHF 32.00 

 

Risotto aux asperges, morilles et ail des ours                              CHF 38.00 

Ravioles à la ricotta et aux épinards        CHF 38.00 
 

 

Daurade royale grillée, poireaux confits, sauce safran CHF 52.00 

Filet d’omble chevalier, sauce à l’absinthe, légumes de saison  CHF 48.00 

Sole de l’Atlantique meunière ou grillée CHF 68.00 

Risotto de homard du Maine, sauce corail  CHF 56.00 
Nos poissons sont servis avec du riz ou des pommes vapeur.  

 

 

 

 

Côte de veau, sauce aux morilles, tagliatelles aux herbes, carottes confites CHF 58.00 

Émincé de veau, rösti bernois, haricots verts  CHF 54.00 

Rognons de veau à l’échalote, aumônière de blettes, pomme Williams  CHF 48.00 

Suprême de volaille de Bresse au vin jaune,  CHF 56.00 
mousseline de pommes de terre, légumes de saison   

Tournedos de bœuf, sauce béarnaise, pommes croustillantes,  CHF 64.00 
légumes de saison    

Sauté de pointe de bœuf au curry, légumes verts, riz basmati   CHF 54.00 

 

Le Châteaubriand (min. 2 pers.)  CHF 64.00/p. 

Le Cœur de Filet (min. 2 pers.)  CHF 64.00/p. 

Nos pièces de bœuf vous sont proposées en deux services, servies avec des pommes 
darphin ainsi qu’une cassolette de légumes de saison. 

Sauce à choix : béarnaise ou périgourdine 

Le Carré d’agneau de Sisteron rôti aux herbes et son jus,  CHF 76.00/p. 
pomme darphin et fine ratatouille Niçoise (min. 2 pers.)  

 

 

Le Citronnier   CHF 26.00 

Mousse au citron main de Bouddha, confit à l’estragon,  
sorbet à la bergamote  

Le Chocolat   CHF 28.00 
Chocolat Carúpano 70 % en deux textures, thé noir à l’orange  

La Tatin   CHF 28.00 
Émulsion à la tonka, pomme et feuilletage caramélisé,  
sorbet Granny Smith  

Soufflé au Grand Marnier   CHF 32.00 
Marmelade d’orange, glace vanille  

Palette de glaces et sorbets de saison   CHF 26.00 


